
speisekarte schmaus

Abendkarte





schmaus vorweg

Kleiner Salat (vegan)
Balsamico-Senf-Dressing

7,50 €

Rote Bete Capaccio
Limetten-Frischkäse-Creme, Apfelperlen, Brotchip

9,70 €

Antipasti Gemüse (vegan)
Gegrilltes Gemüse, Pinienkerne

9,80 €

Rinderkraftbrühe
Trüffelravioli, Gemüsejulienne

10,50 €

Mini Egg Benedict
Pochiertes Ei, Landbrot, Tatar vom hausgebeizten Lachs,

Limetten-Frischkäse-Creme, Sauce Hollandaise, Dill

12,50 €



hauptschmaus

fleisch

Pasta Alfredo
Hühnchenbrust, Fettuccine, Grana Padano, Pinienkerne

19,50 €

Rumpsteak (200g)
Bratkartoffeln mit Speck, Babymöhren, Kräuterbutter

29,50 €

Wiener Schnitzel von der Kalbsoberschale
Bratkartoffeln mit Speck, Preiselbeeren, Gurkensalat

29,80 €

Soy Braised Short Rips
In Sojasauce geschmorte Rinderrippe, Karoffelpüree, Wilder Brokkoli

36,50 €



hauptschmaus

fisch

Pasta Lachs
Norwegischer Lachs, Fettuccine, Wokgemüse, Babyleaf-Spinat,

Rahmsauce, Grana Padano

26,50 €

Gebratenes Zanderfilet
Erbsenpüree, Babymöhren, Zitronen-Beurre-Blanc

26,80 €

add on’s
(für alle Gerichte möglich)

Bratkartoffeln 7,50 €
Beilagensalat 7,50 €



hauptschmaus

vegetarisch / vegan

Blumenkohl-Steak (vegan)
Erbsenpüree, Harissa-Tahini, Granatapfel, frische Kräuter

21,50 €

Steinpilzravioli
Thymianbutter, Parmesansauce, Kirschtomaten

22,50 €

Gorgonzola Gnocchi
Birne, Walnuss, Salbeibutter

23,50 €

Für Kinder haben wir kleine Gerichte.

Fragen Sie einfach unseren Service und wir stellen

Ihnen etwas Passendes zusammen.



schmaus danach

Himbeersorbet (vegan)
Prosecco, Früchte

8,80 €

Crème Brûlée
Frische Beeren, Vanille

9,80 €

Fudgy Schoko Brownie
Salted-Caramel-Espresso, Grapefruit

10,80 €




