
speisekarte schmaus

Abendkarte





schmaus vorweg

Fin de Claire Austern
Schalottenvinaigrette, Pumpernickel, Butter

à 4,50 € — ab 3 Stück

Rinderkraftbrühe
Eierstich,Gemüsebrunoise

8,50 €

Suppe von Pfifferlingen
Schnippelschinken, Croûtons

9,80 €

Gegrillte Wassermelone
Kohlrabi-Carpaccio, Fetacreme-Krokant-Topping

14,50 €

Avocado Lachstatar
Limonen Crème-Fraîche, Blinis

19,50 €

Benedict’s Starter
Gegrilltes Gemüse, Pilze, Rauke,Pinienkerne,

Jamon Serrano, Garnele

(wahlweise vegan)

19,80 €



hauptschmaus

fleisch

Maishähnchenbrust & Salat
Großer Sommersalat, Kräuter-Croûtons, Sauce Bernaise,

Kräuter-Kartoffeln

29,50 €

Wiener Schnitzel von der Kalbsoberschale
Bratkartoffeln, Gurkensalat

29,80 €

Geschmorte Ochsenbäckchen
Rotweinjus, Spätzle, Zucchinigemüse

32,80 €

Argentinisches Rinderfiletsteak (200 gr.)
Pfifferlinge, Kartoffelpüree, Pfefferjus

34,80 €



hauptschmaus

fisch

Riesengarnelen & Salat
Großer Sommersalat, in Butter

gebratene Riesengarnelen, Kräuter-Kartoffeln

22,50 €

Riesengarnelen & Pasta
Pfifferlinge, Knoblauch-Ingwer-Chili-Öl

27,90 €

Yellowfin Thunfischsteak
Sommergemüse, grüner Meerrettich-Kartoffelpüree,

Teriyaki-Sauce

36,50 €

add on’s
(für alle Gerichte möglich)

Kartoffelgratin 7,50 €

Beilagensalat 7,50 €



hauptschmaus

vegetarisch / vegan

Rigatoni Ratatouille
Tomatensugo, Paprika, Zucchini, Aubergine,

Pinienkerne, Grana Padano (wahlweise vegan)

19,50 €

Steinpilzravioli
Thymianbutter, Parmesanschaum, Pinienkerne

19,80 €

Marinierte Brechbohnen (vegan)
geschmorter Römersalat, Kräuterkartoffeln,

karamellisierter Pfirsich

21,50 €



schmaus danach

Himbeersorbet
Pfirsichlikör

8,50 €

Erdbeeren
Vanilleeis, Karamellsauce, Estragon, Minzstaub

8,50 €

Creme Brûlée
Walnusseis, Früchte

11,50 €




